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Tagungspauschale Komfort
• �Bereitstellung des Hauptkonferenzraumes
• �1 Flipchart, 1 Leinwand
• �Konferenzblöcke und Kugelschreiber
• �1 Kaffeepause vormittags mit Kaffee, Tee, Obstkorb, Teegebäck + Mini Riegel
• �Mittagessen vom reichhaltigen Lunchbuffet bzw.  

3-Gänge-Auswahl-Menü im Restaurant laut Küchenchef
• �Mineralwasser unbegrenzt zum Mittagessen
• 1 Kaffeepause nachmittags mit Kaffee, Tee, Obstkorb, Teegebäck + Mini Riegel
• �Unbegrenzte Tagungsgetränke im Hauptkonferenzraum

Pro Person / Tag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                 ab ¤ 60

Tagungspauschale Exklusiv
• �Bereitstellung des Hauptkonferenzraumes
• �1 Flipchart, 1 Leinwand, Beamer
• �Konferenzblöcke und Kugelschreiber
• �1 Kaffeepause vormittags mit Kaffee, Tee, Obstkorb, Teegebäck, Fruchtjoghurt, 

Naturjoghurt, Obstsalat sowie einem süßen Snack (z.B. Muffins, Donuts, 
Brownies, Mini Plundergebäck)

• �Mittagessen vom reichhaltigen Lunchbuffet bzw.  
3-Gänge-Auswahl-Menü im Restaurant laut Küchenchef

• �Mineralwasser unbegrenzt zum Mittagessen
• �1 Kaffeepause nachmittags mit Kaffee, Tee, Obstkorb, Teegebäck mit 

Blechkuchen nach Saison und einen pikanten Snack (z.B. Mini Pizza, 
Mini Quiche Lorraine)

• �Unbegrenzte Tagungsgetränke im Hauptkonferenzraum

Pro Person / Tag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                  ab ¤ 70

Tagungspauschale Premium
• �Bereitstellung des Hauptkonferenzraumes
• �1 Flipchart, 1 Leinwand, Beamer
• �Konferenzblöcke und Kugelschreiber
• �Begrüssungskaffee mit Kaffee, Tee und verschiedene Mini Croissants 

(Schoko, Nougat, Nuss)
• �1 Kaffeepause vormittags mit Kaffee, Tee, Obstkorb, Teegebäck, Frucht-

joghurt, Naturjoghurt, Obstsalat sowie einem süßen Snack (z.B. Muffins, 
Donuts, Brownies, Mini Plundergebäck)

• �Mittagessen vom reichhaltigen Lunchbuffet bzw.  
3-Gänge-Auswahl-Menü im Restaurant laut Küchenchef

• �Mineralwasser und Kaffeespezialitäten unbegrenzt zum Mittagessen
• �1 Kaffeepause nachmittags mit Kaffee, Tee, Obstkorb, Teegebäck mit 

Blechkuchen nach Saison und einen pikanten Snack (z.B. Mini Pizza, 
Mini Quiche Lorraine)

• �Unbegrenzte Tagungsgetränke im Hauptkonferenzraum

Pro Person / Tag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                 ab ¤ 80
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Abendpauschale Parkhotel
Abendessen in Form eines Buffets oder 4-Gänge-Menüs

Apéritif (19:00 – 20:00 Uhr):
Campari Orange, Gin Tonic, Haussekt, alkoholfreier Fruchtcocktail,  
Pils vom Fass auf Wunsch

Getränke zum Abendessen (20:00 – 23:00 Uhr):
Hausweine, Pils vom Fass, Mineralwasser, Softgetränke, Kaffee, Tee,  
Cappuccino, Espresso, 1 Digestif nach dem Essen

Open Bar (23:00 – 02:00 Uhr):
Hausweine, Pils vom Fass, Haussekt, Wodka Lemon, Gin Tonic, Campari-O, 
Campari Soda, Caipirinha, Mineralwasser, Softgetränke, Kaffee, Tee,  
Cappuccino, Espresso

Festliche Blumendekoration 
Dekorative Menukarten

Pro Person . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                               ¤ 135

Abendpauschale Meridien
Abendessen in Form eines Buffets oder 4-Gänge-Menüs

Apéritif (19:00 – 20:00 Uhr):
Haussekt, Orangensaft und Mineralwasser, Pils vom Fass

Getränke zum Abendessen (20:00 – 23:00 Uhr):
Hausweine, Pils vom Fass, Mineralwasser, Softgetränke, Kaffee, Tee,  
Cappuccino, Espresso, 1 Digestif nach dem Essen

Open Bar (23:00 – 02:00 Uhr):
Hausweine, Pils vom Fass, Haussekt, Mineralwasser, Softgetränke, Kaffee, 
Tee, Cappuccino, Espresso

Festliche Blumendekoration 
Dekorative Menükarten

Pro Person . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                                                 ¤ 99

Ab 02:00 Uhr dürfen alle Getränke der Pauschale weiter serviert werden. 
Die Abrechnung erfolgt von diesem Zeitpunkt an nach Verbrauch. Die Abend-
pauschalen gelten ab 30 Personen.
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Aperitif Bar

Sherry, Portwein, Vermouth, Campari, Haussekt, Bier, Mineralwasser, 
Fruchtsäfte, Salzgebäck
Pro Person / pro Stunde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                         ¤ 25

Dinner Open Bar

Hausweine, Haussekt, Pils, Staatl. Fachingen, Softgetränke, Kaffee / Tee
Pro Person / für 4 Stunden . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                    ¤ 44

International Open Bar

Portwein, Sherry, Vermouth, Campari, Gin, Whiskey, Wodka, Haussekt, 
Hausweine, Pils, Staatl. Fachingen, Saft, Salzgebäck
Pro Person / pro Stunde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                          ¤ 37

Parkhotel Open Bar

Gin, Whiskey, Wodka, Rum, Vintage Port, Sherry, Champagner, Vermouth, Bitter, 
Pastis, Hausweine, Bier, Mineralwasser, Auswahl an drei verschiedenen Canapés
Pro Person / pro Stunde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                         ¤ 49

Die Getränkepauschalen sind nur innerhalb von Bankettveranstaltungen gültig.
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le meridien Parkhotel
Frankfurt

Wiesenhüttenplatz 28-38
60329 Frankfurt, germany

T +49 69 2697 0 
F +49 69 2697 884 

lemeridien.com/frankfurt

Bankettabteilung
Für Veranstaltungsanfragen und Gruppenreservierungen: 
T +49 69 2697 777
F +49 69 2697 812 
banquet.parkhotel@lemeridien.com 


